, \ i T
Q@ Produit de la Terre en Partage

MENU DE SEPTEMBRE 2022 /1 proause <&
&7

V> Végétarien (

\ VENDREDI S

\4

Ny /EERN. T AN

MARDI MERCREDI JEUDI

Duo de haricots du 9

jardin en salade Betteraves rouges, orange Q

Cuisse de volaille “ & plgnor.ws’ & i
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Petit Suisse g Fromage du Chef
Salade pomme/banane Pain Perdu aux pommes
aux épices douces
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Carottes rapées Q :\ Poireau vinaigrette @ Maquereau ¢ la tomate
Filet d'églefin Paté en crolte Boulettes de beeuf Terrine de legumes Poulet en cocotte
Quinoa facon risotto Chou Farci - prov.engc-lle Lasagnes B Blanquette de légumes
et ses petits légumes Morbier P Brocolis au jus Coulommiers — de saison
Faisselle/miel Moelleux au chocolat ( Mini Bleu ‘§ Clafoutis |\ Fromage du Chef
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RagoUt d'agneau . Bar poélé Duo de saucisses de volaille e Frittata aux légumes d'automne \
Haricots blancs a la tomate Choux de Bruxelles @ Lentilles A ' T [ @ Salade verte
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N e e vinaigrette pomplemousse" P ‘
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/ Purée patate douce/carotte 9// Crumble de potiron@ robe des champs Q \ champignons et carottes Salade verte /._
el B|eL‘J de che.vre’ L Fromage frais demi-sel @ . Blanc battu \\ Bdchette cendrée ’ N omags du chef \
J Créme vanille ¢0 Fruit de saison g Niaen %, Mousse au chocolat €10 Fruit de saison
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