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Soupe de poisson

Pavé de porc
orange, épices

@ Pates aux Iégumes
Chaource {@;
Fruit de saison )\
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MENU DU 5 AU 16 DECEMBRE 2022
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Petit feuilleté aux noix de
Saint-Jacques

Coeur de rums‘reck .

Pois gourmands et
chomplgnons

&,

Yaourt brassé sur lit

‘ de myrtilles .

CEuf poché et
Qbo‘ronnets de betterave

Blanquette végétarienne ()

“ Haricots blancs
L’A .
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Salade de fruits d'hiver

o

9 Radis du jardin

‘b Boudin blanc

@ Ecrasé de pomme
de terre

@

b

Fromage blanc

@ Fruit de saison
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Q Produit dela Terre en Partage

%) Produit local Limousin €0 Produit Bio
#2 Label Rouge @ Fait Maison

V> Végétarien @& AOP

Coppa

Dos de cabillaud
sauce chorizo

@ Polenta et petits Iégumes
Fromage du chef

-l Tiramisu

{{

Q Velouté de poireau et
pomme de terre

Saucisse
Lentilles du Puy
Brie de Melun {&
Gateau renversé

(: . auxoranges

Brochette sucrée solee
ini burger au saumon fumé

Moelleux de poularde %
%Churros de pomme de terre *
Tian de légumes

BOche :
émentines
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Q Céleri facon tchi (@)
Cuisse de chapon
Q Flan de patate douce @

4 Langres (&
L

Q@ Velouté de potimarron @

Q Tajine de légumes
aux abricofts secs

ei Semoule
Beaufort {&)
Compote <
W _
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Salade d'épeautre, €0
chétaignes et potiron

Moules au curry

A

' Frites
Fromage du chef ¢
Creusois _ -_*37\
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