
Semaine 49

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

4-déc.-24 5-déc.-24 6-déc.-24 7-déc.-24 8-déc.-24

Soupe de poisson Feuilleté au fromage
Œuf poché et bâtonnets 

de betteraves 
Radis du jardin

Chou rouge râpé aux 

pommes

Pavé de porc orange et 

épices
Emincé de bœuf Blanquette végétarienne Boudin blanc

Dos de cabillaud sauce 

chorizo

Pâtes aux petits légumes Pois gourmands et 

champignons

aux haricots blancs
Ecrasé de pommes de 

terre 
Polenta crémeuse

Chaource AOP -- Comté AOP -- Fromage du chef

Fruit de saison 
Yaourt brassé sur lit de 

myrtilles

Salade de fruits frais 

d'automne 
Fruit de saison  Tiramisu

Pain Pain Verre de lait Purée de pomme Petit Suisse nature

Miel Confiture de fraise Corn flakes Brioche tranchée Pain au lait 

Yaourt nature Fruit de saison Fruit de saison Barre de chocolat Fruit de saison G
o
û

te
r

Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture biologique Viande et œuf 

origine France Produit local 
Plat végétarien

Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison



Semaine 50

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

11-déc.-23 12-déc.-23 13-déc.-23 14-déc.-23 15-déc.-23

Velouté de poireaux et 

pommes de terre 

Carottes râpées 

vinaigrette
Céleri à la façon chti

Salade d'épeautre Bio, 

châtaigne et potiron
Velouté de potimarron 

Saucisses Poulet fermier Sauté de veau
Tajine de légumes aux 

abricots secs
Moules au curry

Brie de Meaux AOP -- Munster AOP Cantal AOP --

Fruit de saison  
Gâteau renversé à 

l'orange
Kaki

Compote de du Père Lou 

Benoit
Entremets à la vanille

Verre de lait Fruit de saison Verre de lait Verre de lait Jus d'orange

Gaillardise abricots Pain Cookies Pain au lait Fruit de saison 

Compote de fruits Kiri crème Coupelle de fruits secs Barre de chocolat MadeleineG
o
û

te
r

Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.

Lentilles vertes du Puy Purée de brocolis Flan de patates douces Semoule Frites
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AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture biologique Viande et œuf 

origine France Produit local 
Plat végétarien

Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison
Fait 
maison



Semaine 51

MENU PORTUGAIS

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

18-déc.-23 19-déc.-23 20-déc.-23 21-déc.-23 22-déc.-23

Pâté de campagne à 

l'Ancienne

Bagel de Noël au 

saumon fumé et 

crevettes

Potage du chef Coleslaw
Soupe thaï au lait de 

coco

Steak haché grillé
Suprême de poulet aux 

épices
Jambon grill sauce miel Quiche aux légumes Brandade de morue

Coquillettes Pommes Paillasson
Légumes du jardin, 

crème au curry
Salade verte Salade verte 

Salade verte & purée de carottes -- -- --

--
Bûche de Noël 

(Boulangerie Boutet)
-- -- Tome de Savoie

Fruit de saison
 Clémentines et boule de 

chocolat

Laitage de la laiterie de 

Lilly
Mousse au chocolat Ananas rôti à la vanille

La Vache Qui Rit Compote multi fruits Pain au lait Brioche tranchée Pain

Pain Madeleine Barre de chocolat Fromage blanc sucré Confiture de fraise

Coupelle de fruits secs Verre de lait Fruit de saison Fruit de saison Yaourt natureG
o
û
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r

Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture 

biologique
Viande et œuf 
origine France Produit local 

Plat végétarien
Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison



Semaine 01

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

25-déc.-24 26-déc.-24 27-déc.-24 28-déc.-24 29-déc.-24

 

--

--

--G
o
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Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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R Toute l'équipe vous souhaite un 

joyeux Noël

AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture 

biologique
Viande et œuf 
origine France Produit local 

Plat végétarien
Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison



Semaine 02

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

1-janv.-24 2-janv.-24 3-janv.-24 4-janv.-24 5-janv.-24

Potage du chef
Velouté d'endives à la 

mimolette

Carottes râpées au 

citron
Potage du chef

Saltimbocca de dinde
Risotto aux petits 

légumes 
Tartiflette Haddock fumé

Duo de haricots verts et 

beurre
Salade verte Salade verte 

Tagliatelles aux petits 

légumes

 -- -- -- --

-- Faisselle -- Fromage du chef

Yaourts sur lit de fruits
Poire au chocolat & 

amandes 
Fruit de saison Salade d'agrumes

-- Pain Pain Pain au lait Verre de lait

-- Mini Babybel rouge Miel Barre de chocolat Coco Pops

-- Fruit de saison Fruit de saison Yaourt nature sucré Compote de fruits
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Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture 

biologique
Viande et œuf 
origine France Produit local 

Plat végétarien
Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison


