
SEMAINE DU 5 AU 6 OCTOBRE

MENU PORTUGAIS

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

5-oct.-26 6-oct.-26 7-oct.-26 8-oct.-26 9-oct.-26

Buffet d'entrée * Buffet d'entrée * Buffet d'entrée * Buffet d'entrée * Buffet d'entrée *

Quiche aux légumes 

bio

Saute de bœuf HVE au 

paprika

Steak haché viande 

limousine

Blanquette de dinde 

France
poisson pané

Fromage bio Fromage bio fromage bio Yaourt aux fruits bio

Liegeois Fruit bio Salade de fruits Fruit bio Beignet au chocolat

fruit fruit bio Fruit bio Fruit bio fruits bio

gateau sec chocolat compote de pommes pate de fruits fromage

lait pain pain pain pain

fait maison BIO sous résèrve de disponibilité

HVE haute valeur environnementale * crudités bio

G
o

û
te

r

Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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salade verte  bio Semoule bio Riz bio
Brocolis a la crème 

bio/ratatouille bio
Pommes sautées bio



Semaine du 12 au 16 octobre 
SEMAINE DU GOUT

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

12-oct.-26 13-oct.-26 14-oct.-26 15-oct.-26 16-oct.-26

Buffet d'entrée * Buffet d'entrée * Buffet d'entrée *

Poulet france au lait de 

coco au curry 

Paté de pommes de 

terre a la crème bio

Sauté de porc du 

limousin au cidre et ala 

moutarde HVE

Fromage bio Fromage bio
ANTI-GASPI                      

vide ton frigo
fromage bio

Gateau aux pommes 

du limousin bio
Fruit bio Moelleux a la noisette

fruit fruit bio Fruit bio Fruit bio fruits bio

gateau sec chocolat confiture pate de fruits fromage

lait pain pain pain painG
o

û
te

r

Menu sous réserve de disponibilité matière, GVRS ne peut être tenue pour responsable des modifications apportées.
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Riz basmati bio Salade verte bio MENU 
Haricots verts persillés 

bio

MENU                             

HALLOWEEN

AOC / AOP
IGPProduits issus de l’agriculture 

biologique
Viande et œuf 
origine France Produit local 

Plat végétarien
Poisson Pêche 
Durable Label Rouge

Lait 100% 
France

Fait 
maison


